
20 Jahre Abitur am Freitag, 18. April 2008

Zur Begrüßung um 19.00 Uhr
am Kamin in der Bar oder im Innenhof 

Glas Prosecco Ruggeri St. Stefano
In Soja und Sesam gebratene Putenspieße

mit herzhaftem Mango-Chutney

19.45 Uhr Kurze Begrüßung durch Thorsten Schwafferts

Landhausbuffet in der Bauernstube und im Innenhof
Waldecker Graubrot mit Landbutter und Schnittlauch

Sommersalate mit Balsamicodressing, Speck und Croutons
Saisonales Vorspeisenbuffet

warm Geschmorte Kalbsschulter in Altbiersauce mit
Kartoffel-Spitzkohldurcheinander

im Innenhof
In der Gußpfanne frisch gebackene Reibekuchen

mit Lachstatar, Schmand, Schnippelschinken, Apfelmus,
Apfelkraut und gebutterten Schwarzbroten

Dessert
Kleines Dessertbuffet in der Bauernstube

Rohmilchkäseauswahl mit Oliven und frischem Stangenweißbrot

€  35,-   Kostenbeitrag pro Person
inkl. Prosecco, Wein, Bier, Wasser und Orangensaft

(andere Getränke gegen Berechnung am Abend)

Abifilm
Holger Christenn hat den Abifilm und einige Fotos für uns vorbereitet

und wird diese am Abend im Hintergrund für uns laufen lassen.

Die Palette ist seit einiger Zeit ein rauchfreies Lokal
Die Raucher unter uns nutzen den

überdachten „Raucherbalkon“ im Innenhof.

Der Parkplatz auf dem Schulhof des Griechischen Gymnasiums
An diesem Abend steht Ihnen der ausgeschilderte Parkplatz auf dem

Schulhof des schräg gegenüber der Palette liegenden Griechischen Gymnasiums
zur Verfügung. Autos können dort auch bis zum nächsten Tag stehen bleiben.

.


